
Menu

Poissons
Fish and chips 16 €

Calamar à la plancha 19 €

Espadon au four à bois 23 €

Avec accompagnement

Charcuterie de la maison Garcia
Jamón ibérico, pan cristal 19 €

Planche charcuterie (2 pers.) 12 €

 (4 pers.) 21 €

Rillette d’oie  8 €

Croquetas de Jamón  8 €

Pour commencer
Melon, menthe, fraise  8 €

Tortilla, chorizo, tomate (4 pers.) 9 €

Burrata, tomate, basilic  12 €

Quinoa, mangue, avocat  9 €

Comme une Pissaladière (2 pers.) 8 €

 (4 pers.) 14 €

Mezze (2 pers.) 12 €

 (4 pers.) 25 €

Ceviche de Dorade  16 €

À partager... ou pas

Viandes four à bois Jasper
Poulet fermier 19 €

Côte de porc ibérique 21 €

Entrecôte de chez Marty (300 gr) 27 €

Côte de boeuf de chez Marty (1.2 kg) 58 €

Avec accompagnement

Accompagnements Supp. 5 €

Frites fraîches

Ratatouille de chez mamie

Purée Flon Flon !!!

Fromage de chez Betty
Comté 9 €

Brie de Meaux 7 €

Camembert au four (3/4 pers.) 14 €

Desserts
Pavlova fraise 7 €

Mousse au chocolat 7 €

Riz au lait caramel beurre salé 8 €

Churros (sucre et Nutella) 7 €

Glaces de chez Cabiron MOF 5 €

Boissons Vins
Cocktails Pichet 1,5L Verre

Ma Folle Envie  9 €
Rien à foutre des licornes,
file moi un verre !

Mon Mojito  9 €
Moi Président, je transformerai
la pluie en Mojito !

Ton Spritz  9 €
Quand la chance s’envole,
il nous reste la picole !

Ma sangria rouge 16 € 5 € 
Ce qu’il se passe chez Flon Flon,
reste chez Flon Flon !

Craft beers ( 33 cl )

Lime & Basilic 5 €
Blanche de Bordeaux

Fourmi IPA 5 €
Blonde de Montpellier

Session IPA 5 €
Blonde de Toulouse

Hopy Red Ale 5 € 
Ambrée de Toulouse

Gins
Citadelle 9 €
Le 1er Gin artisanal français

Hendrix 9 €
L’alliance de la rose et du concombre

Monkey 47 10 €
47 botaniques dedans, et moi...

Tonic 2 €
Archibald le top du top

Whiskies
Black Mountain n°1 9 €
Le blend du sud-ouest

Jack Daniel’s  10 €
Quelque chose de Tennessee

Four Roses 10 €
Un vrai bourbon

Coca 2 €

Vins rouges ( 75 cl ) Verre Bouteille

Domaine Moulin de Lène “ Zanzibar ” 4 € 21 €
Côte de Thongue - IGP

Bogedas Los Frailes “ Biologia ”  AB   26 €
Valencia - Espana

Domaine du Bel Air “ Jour de soif ”  AB 6 € 32 €
Bourgueil - AOP

Domaine St Daumary  34 €
Pic Saint-Loup - AOP

Cerro Anon “ Gran Reserva ”  42 €
Rioja - DO

Château Fontis  44 €
Médoc - AOP

Vins blancs ( 75 cl ) Verre Bouteille

Glarima de Sommos 4 € 21 €
Somontano - aop

Domaine de Chiroulet “ Soleil d’Automne ”  6 € 24 €
Côte de Gascogne - Mœlleux - AOP

Domaine de Chiroulet “ Côte d’Heux ”  5 € 26 €
Côte de Gascogne - Sec - AOP

Pic poul  28 €
Pic poul de Pinet - AOP

Bodegas Ladairo ” Godello ”  30 €
Galicia Espana

Vins rosés ( 75 cl ) Verre Bouteille

Domaine Moulin de Lène “ Clair de Lène ” 4 € 21 €
Côte de Thongue - AOP

Domaine Rose & Paul   28 €
Malepère - AOP

Château des Sarrins  AB 5 € 30 €
Côte de Provence - AOP

Vins rosés Magnum ( 150 cl )  Bouteille

Domaine Moulin de Lène “ Clair de Lène ”  42 €
Côte de Thongue - AOP

Domaine Rose & Paul   58 €
Malpère - AOP

Château des Sarrins  AB  61 €
Côte de Provence - AOP

Rhums
Don Papa 9 €
La gourmandise des Philippines

Diplomatico  10 €
Le trésor du Venezuela

Isautier (rhum arrangé) 8 €
Bon comme un bonbon

Softs
Coca Cola 4 €

Jus de fruits  5 €

Perrier 4 €

Cafés
Café Lavazza Grand cru 4 €

Thé ou infusion Kusmi Tea  4 €

Champagnes ( 75 cl ) Flute Bouteille

René Jolly Blanc de Noirs 9 € 46 €
Un rare blanc de noir

R de Ruinard   95 €
L’invitation à la fête

Brunch
Samedi

et dimanche

Adulte 39 €
Enfant 21 €de 5 à 12ans

Bar à eaux
Pomme, citron, carotte

Menthe, concombre, citron

Orange, citron vert, romarin

Plateau de charcuterie,
de chez Garcia

Jus frais

Quiches
Quiche lorraine

Quiche au saumon

Quiche aux légumes végétariens

Foccacia
Mozzarella, tartare de tomates, olives et 
caprons

Desserts
Tarte aux fruits de saison

Pancakes, gaufres, crêpes

Clafoutis

Dégustation de fruits de saison

Glaces de chez Cabiron MOF

Pains frais
Beurre, confiture, Nutella

Pain de campagne et baguette de chez 
Beauhaire MOF

Oeufs à façon
Brouillés

Coques

Saumon mariné / fumé
Gravlax

Fumé

Fromage de chez Betty
Fruits secs, crakers, raisin, noix

Bar à yaourt
Yaourt, coulis de fruits, miel, sucre

Viennoiseries
Croissant, chocolatine

Pain brioché

Cake nature

Cake aux fruits

Entrées
Salade de quinoa

Légumes crus + sauce (Tzatzíki, Houmous, 
 Babaganousch)

Pâtes à l’italienne

Tomates mozzarella, basilic

Wrap

Croque monsieur

Bar à céréales


